
ENFANTSENFANTSENFANTS

Terrine “tout cochon” aux abricots secs                         8,50 €
Salade de poulet mariné à l’Italienne (plat 16.50)        8,50 €
Gaspacho de tomates et son sorbet concombre         7,50 €
et estragon                                                                   
Ceviché de Cabillaud au citron vert, baies roses         8,50 €
et gingembre                                                                                                 
Suggestion du Jour                                                           8,50 €

Panacotta à la vanille sur brisure de         8,00 €
spéculos et sa melba de fruits
Flognarde pomme, cassis et cannelle        7,50 €
Crème brûlée au chocolat                        8,00 €
Coupe de Glace (2 boules)                       7,50 €
Suggestion du Jour                                      7,50 €

Tartare de Boeuf, frite et salade                                  19,00 €
Filet de Canard sauce au cassis noir de Bourgogne    19,50 €
Grillade de Porc, vinaigrette à ail                                  17,00 €
et fines herbes  
Dos de Saumon rôti en croute de pain d’épice et        19.50€
sa sauce infusion orange gingembre     
Suggestion du Jour                                                            16,50 €

Nuggets de Poulet 
Frites et légumes      10 €
Sirop ou Diabolo
1 boule de glace

LA CARTE

ENTREESENTREES

PLATSPLATS

DESSERTSDESSERTS

hotel escargotiere
Note
@contact@hotel-escargotiere.fr Veuillez consulter ce document. Vous pouvez également ajouter des commentaires.



Escargots de Bourgogne
            X 6                                   11,00 €
            X 9                                  15,00 €                      
            X 12                                 19,00 €

Oeufs en Meurette
     En Entrée                                 8,00 €
     En Plat principal avec frites    15,00 €                      
  

Plats Régionaux
     Le Véritable Boeuf Bourguignon et ses Linguines  18,00 €
     L’Entrecôte Charolaise au Beurre Dijonnais          23,00 €         
  

Fromages Régionaux
     Farandole des 3 Fromages régionaux, Bleu de Bresse, 
     Chaource, Epoisses                                              10,50 €           
  

MENU REGIONAL

Dessert Régional
     Coupe Glacée de Bourgogne                              10,50 €
     Sorbet Cassis et Marc de Bourgogne
  



Terrine “tout cochon” aux abricots secs
Salade de Poulet mariné à l’Italienne

Carpaccio de Saumon au vinaigre balsamique 
Entrée du Jour         

 Crème brulée au chocolat
Flognarde pomme, cassis et cannelle 
Coupe de Glace ou Sorbet (2 Boules)

Faisselle à votre goût (coulis, crème ou aux
herbes) 

Le Dessert du Jour

Filet de Poisson et sa sauce selon arrivage
Grillade de Porc, vinaigrette à l’ail et fines herbes 

Filet de Poulet sauce aux épices du Monde 
Omelette Fromage ou Jambon 

ou aux Herbes ou Complète
Le Plat du Jour       

MENU EXPRESS LE MIDI UNIQUEMENT
ENTREE/ PLAT OU PLAT/ DESSERT 

A 19.90€
OU
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