| .

[

i
]

s

(AN A

Tartare de thon et saumon au yuzu ; minestrone de

légumes

Gaspacho de tomates, basilic, concombre et feta
Salade du moment selon le marché

Le jambon persillé de Bourgogne

Le Bowl de blé et quinoa poulet mariné et mozzarella

Pavé de boeuf grillé sauce vin rouge

Tartare de boeuf au parmesan

Les crevettes sauvages a la plancha sauce coco curry
Emincé de gigot d'agneau a la plancha, jus romarin miel
Le filet de daurade grise, vinaigrette aux herbes et citron

Le plat du jour

Le dessert du jour

06.50€

07.50€

08.50€

20.00€

19.00€

18.50€

19.00€

18.00€

16.50€

07.50€




La panacotta pistaches fraises marinées

Moelleux au chocolat, glace vanille

Coupe de glace 07.50€

Crumble d'abricots, glace yaourt 08.50€
Dessert du jour 07.00€
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Entrée du jour + plat du jour

-—*——————————————————————————————————————————_—
..

ou

Plat du jour + dessert du jour

Et toujours la possibilité de prendre une petite salade en entrée
ou une grande salade en plat



Les ceufs en meurette En entrée 8.00€

En plLat
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Le beeuf Bourguignon aux linguines

Le filet de sandre sauce a I'Aligoté
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Ronde des trois fromages
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L'assiette gourmande Bourguignonne

La coupe glacée de Bourgogne

Prix NET




